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masse / Rezept Vanillekrem / tieffrieren von fertigge-
backenem Brot

25 24

Ich wüsste gern: Produktionsfehler Kuvertüre / Indukti-
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Ich wüsste gern: Unterbruchbackmethode / Kuchenre-
zept mit Kokosanteil / Produktionsfehler halbgebacke-
ne Brötchen

34 21

Ich wüsste gern: Produktionsfehler Dinkelgebäcke / 
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