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Auto	 	
Peugeot Bipper	 03	 88
Fiat Fiorino	 04	 70
Hyundai H1	 05	 70
Peugeot Partner	 06	 62
VW Caddy 	 07	 70
Mercedes Sprinter	 08	 74
Citroen Jumper	 09	 94

Champion	 	
Obstkuchen	 03	 26

EDV	 	
Rezeptursteuerung - WinBack	 05	 66
Rückverfolgbarkeit - Samuelson	 06	 60
Filialkontrolle - WP BackNet	 07	 68
Filialkontrolle - Data-Ass	 08	 72
Personaleinsatzplanung - 3RS/Ulmer Kemo	 09	 92
Kalkulation - Bro:Tplus	 10	 96
Rezeptursteuerung2 - WinBack	 12	 72

Fachthema	 	
Kälte	 01	 30
Ladenbau - Snackkonzepte	 02	 28
Qualitätsoptimierte Produktion	 02	 50
Etagen- & Großöfen	 03	 34
Fein- & Kleingebäckherstellung	 03	 56
Brotaufarbeitung	 04	 32
Vor- und Sauerteig	 04	 48
Ladenbacköfen	 05	 30
Berufskleidung	 05	 54
Hygiene	 05	 58
Ladenbau - Sitzmöbel	 06	 36
Kälte & Stikkenöfen	 07	 36
Brötchenaufarbeitung	 08	 36
Spezialöfen	 08	 50
Energieoptimierte Produktion	 09	 48
Brotschneider	 09	 62
Ladenbau - Opulenz	 10	 50
Ladenbacköfen	 12	 32
Rohstoffbereitstellung	 12	 54

Firmenporträt	 	
König Maschinen	 05	 72
SHB	 06	 64
JAC	 07	 72
Dietrich Fertigbau	 09	 96
Lippelt	 10	 100
Bäko-Zentrale Nord	 12	 76

Geld	 	
Immobilienfinanzierung mit Fremddarlehen	 04	 60
Kredite und Fördermöglichkeiten	 05	 62
Wechsel des Kreditinstituts	 06	 56
Online-Banking	 08	 62
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Bürgschaftsbank, Immobilienbeleihung	 10a	 68
Verkauf von Baukrediten	 10	 84
Anlagestrategien in der Finanzkrise	 11	 34

Internet	 	
DBZ Internetpreis	 12	 14

Interview	 	
Prof. Dr. Klaus Lösche	 01	 14
Manfred Weizbauer	 04	 12
Bernd Kütscher	 05	 14
Max Schießl	 06	 16
Wolfgang Fröhlich	 06	 65
Lutz Henning	 07	 14
Amin Werner	 08	 14
Leo Trumm	 09	 16
Michael Wippler	 09	 27
Peter Münzmay	 10	 14
 
Investitionen 2009	 	
Rohstoffe - Siloanlage Spiromatic	 11	 40
Rohstoffe - Sauerteig Isernhäger	 11	 42
Aufarbeitung - Brötchenanlage Kemper	 11	 44
Aufarbeitung - Brotanlage König	 11	 48
Aufarbeitung - Brötchenanlage Eberhardt	 11	 50
Aufarbeitung - Feingebäcklinie Rondo Doge	 11	 52
Aufarbeitung - Ausrollmaschine Fritsch	 11	 54
Kälte - Kältekonzept Wachtel	 11	 56
Kälte - Kältekonzept Hein	 11	 60
Kälte - Kältekonzept Werner&Pfleiderer	 11	 62
Kälte - Kältekonzept Ungermann	 11	 64
Kälte - Kältekonzept Koma	 11	 66
Öfen - Ringrohrofen Hein	 11	 70
Öfen - Stikkenofen Wachtel	 11	 74
Öfen - Holzofen Werner&Pfleiderer	 11	 76
Öfen - Stikken&Etage Miwe	 11	 78
Öfen - Ladenofen Sveba Dahlen	 11	 82
Öfen - Stikken&Etage Debag	 11	 84
Öfen - Holzofen Häussler	 11	 88
Energieoptimierung - Werner&Pfleiderer 	 11	 90
Energieoptimierung - Miwe	 11	 94
Ladenbau - Aichinger	 11	 96
Ladenbau - Korte	 11	 98
Ladenbau - Berner	 11	 100
Ladenbau - Contour	 11	 102
Ladenöfen - Etage Wiesheu	 11	 104
Ladenöfen - Etage Wachtel	 11	 108
Ladenöfen - Etage Werner&Pfleiderer	 11	 110
Ladenöfen - Umluft Eloma	 11	 112
Brotschneider - Gatter JAC	 11	 114
Brotschneider - Kreismesser Treif	 11	 116
Brotschneider - Gatter Wabäma	 11	 118
Berufskleidung - DBL	 11	 120
EDV - Kasse Vectron 	 11	 122
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EDV - Kasse Ulmer Kemo	 11	 126
EDV - Rezeptursteuerung WinBack	 11	 128
EDV - Rezeptursteuerung AWS	 11	 130
Verkaufsfahrzeug - BSK	 11	 132

Kaffee	 	
Filterkaffee	 03	 86
Sirup - “flavoured coffee”	 04	 68
Das passende Geschirr	 05	 68
Kaffee-Eigenmarken	 06	 52
Milch	 07	 66
Controllingsysteme für Kaffeemaschinen	 08	 70
Winterliche Kaffeespezialitäten	 09	 90
Vollautomaten	 10	 94
Schokoladige Heißgetränke	 12	 70

Management	 	
Privatbäckerei Wimmer, München	 02	 20
Backhaus Hennig, Zwenkau	 04	 24
Schäfers Backstuben, Biedenkopf	 05	 22
Bäckerei Seeger, Bad Oeynhausen	 06	 26
Bäckerei Härle, Blaichach	 07	 26
Bäckerei Ebbing, Coesfeld	 08	 26
Bäckerei Mohn, Altishausen	 09	 38
Backhaus Mahl, Stetten a.k.M.	 10a	 62
Bäckerei Dreher, Gengenbach	 10	 40
Dorfbäckerei Ritter	 12	 24

Messe	 	
Europain 2008	 02	 14
Sigep	 03	 12
Internorga - Vorbericht	 03	 14
Internorga - Aussteller/Hallenplan	 03	 18
Internorga - Neuheiten	 03	 19
Internorga - Nachbericht	 04	 16
Europain 2008 - Nachbericht	 05	 18
Sachsenback 2008 	 09	 24
Südback - Vorbericht	 10a	 14
Südback - Ausstellerverzeichnis	 10a	 16
Südback - Neuheiten Rohstoffe&Convenience	 10a	 22
Südback - Neuheiten Teig&Aufarbeitung	 10a	 32
Südback - Bisherige Trophies zur Südback	 10a	 38
Südback - Neuheiten Öfen & Kälte 	 10a	 42
Südback - Neuheiten Laden, Kaffee & Verkauf	 10a	 50
Südback - Neuheiten Sonstiges	 10a	 55
Südback - Geschichte der Südback	 10a	 58
Südback - Ausblick	 10	 20
Südback - Stuttgart-Tipps	 10	 22
Südback - Anreise	 10	 30
Südback - Nachbericht	 11	 14
Südback - Trophy zur Südback 2008	 11	 15
Südback - Nachbericht Rohstoffe	 11	 18
Südback - Nachbericht Aufarbeitung	 11	 20
Südback - Nachbericht Kälte & Öfen	 11	 22
Südback - Nachbericht Laden & Verkauf	 11	 26
Südback - Nachbericht EDV & Vermischtes	 11	 30

Praxistest	 	
Holzbacköfen - Bäckerei Pickelmann	 01	 22
Holzbacköfen - Ziegler’s Bäckerei Cafe	 01	 26
Kälte - Bäckerei Freundl	 01	 34
Kälte - Confiserie Namur	 01	 38
Kälte - Hajener Landbäckerei	 01	 42
Ladenbau - Schneider’s Bäckerei	 02	 32
Ladenbau - Bäckerei Lamm	 02	 38
Ladenbau - La Maison du Pain	 02	 44
Etagen- und Großöfen - Bäckerei Vermaut	 03	 38
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Etagen- und Großöfen - Bäckerei Dierig	 03	 44
Etagen- und Großöfen - Ottend. Mühlenbäckerei	03	 50
Klein- und Feingebäck - Backhaus Wirth	 03	 60
Klein- und Feingebäck - Bäckerei Hahne	 03	 66
Klein- und Feingebäck - Bäckerei Planck	 03	 72
Brotaufarbeitung - Bäckerei Heitzmann	 04	 36
Brotaufarbeitung - Bäckerei Gehr	 04 	 40
Brotaufarbeitung - Unterallgäubäckerei 	 04	 44
Vor- & Sauerteig - Die Lohner’s	 04	 52
Vor- & Sauerteig - Knusperstube	 04	 56
Ladenbacken - Backhaus Zoller	 05	 36
Ladenbacken - Bäckerei Wahl	 05	 40
Ladenbacken - Bäckerei Sültemeyer-Lampe	 05	 44
Ladenbacken - Bäckerei elmi	 05	 48
Ladenbau - Bäckerei Terbuyken	 06	 40
Ladenbau - Bäckerei Kugel 	 06	 44	
Ladenbau - Bäckerei Diefenbach	 06	 48
Kälte & Stikkenöfen - Ubbo’s Backhaus	 07	 42
Kälte & Stikkenöfen - Bäckerei zur Horst	 07	 46
Kälte & Stikkenöfen - Bäckerei Spickermann	 07	 50
Kälte & Stikkenöfen - Der Bäckerladen,Hottum 	 07	 54
Kälte & Stikkenöfen - Dat Backhus	 07	 58
Brötchenaufarbeitung - Leifert	 08	 42
Brötchenaufarbeitung - Der Beck	 08	 46
Spezialöfen - Kirsamers Backstube	 08	 54
Spezialöfen - Molco	 08	 58
Energieoptimierte Produktion - Bäckerei Plücker	 09	 54
Energieoptimierte Produktion - Bäckerei Görlitz	 09	 58
Brotschneider - Bäckerei Wasgau	 09	 66
Brotschneider - Bäckerei Vatter	 09	 70
Brotschneider - Leo, der Bäcker	 09	 74
Ladenbau - Bäckerei Bertermann	 10	 54
Ladenbau - Bäckerei Keim 	 10	 60
Ladenbau - Bäckerei Hamma	 10	 66
Ladenbau - Bäckerei Niehaves	 10	 72
Ladenbau - Bäckerei Berg	 10	 78
Ladenbacken - Bäckerei Bertermann	 12	 38
Ladenbacken - Bäckerei Welpinghus	 12	 42
Ladenbacken - Bäckerei Meininghaus	 12	 46
Ladenbacken - Bäckerei Engelke	 12	 50
Rohstoffbereitstellung - Bäckerei Pass	 12	 56 

Rezepte	 	
Siedegebäck Berliner	 01	 52
Schusterjunge	 01	 53
Aprikosen-Kirsch-Streuselkuchen	 03	 90
Spritzkuchen	 03	 91
Party-Mehrkornbrötchen	 05	 74
Paprika-Partyringe	 05	 75
Kürbiskernbrot	 06	 66
Roggenbrötchen	 06	 67
Roggen-Apfelringe	 07	 74
Sonneblumenkernbrötchen	 07	 75
Apfelbutterkuchen	 08	 76
Baguettebrötchen	 08	 77
Kräuterbaguette/-brötchen	 09	 98
Quarkkipfel	 09	 99
Schichtenbrot	 10	 102
Kürbiskernbrötchen	 10	 103

Recht	 	
Abzocke mit Brötchenkörben	 02	 56
Trennung von Gesellschaftern	 04	 64
Krankmeldung und die Folgen	 07	 62
Kündigung	 09	 78
Alkoholmissbrauch	 12	 60
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Snacks	 	
Snack Support - Vorproduzierte Beläge	 08	 66
Optimales Anrichten	 09	 84
Ideen rund ums Ei	 10	 88
Praxisbeispiel Bachmann	 12	 64

Special Location	 	
Boulangerie Patisserie, Dijon	 02	 66
Panificio Urbinati, Rimini	 03	 96
Arua Kolping Bakery, Arua (Uganda)	 05	 82
Flusskreuzfahrtschiff A’Rosa Stella, Frankreich	 06	 74
Panificio Cavataio, Sizilien	 07	 82
Backhaus Schwarz beim Hessentag	 09	 106
	
Technik im Detail / Im Detail	 	
Holzbacköfen	 01	 18
Kälteanlagen	 02	 16
Wasser	 06	 18
Sprüh- und Glasiersysteme	 07	 18
Hefe	 08	 20
Sauerteig-Anlagen	 09	 30
Spülmaschinen	 10	 32
Salz	 12	 18

Thema des Monats	 	
Feinstaub	 01	 12
Energie vs. Lebensmittel	 02	 12
Das Mehl-Komplott ?!	 04	 14
Assoziativwerbung zur Fussball-EM	 05	 16
Chance Bäckerpost ?!	 07	 16
Mitarbeitergesundheit	 08	 16
Mitarbeiterüberwachung	 09	 20
Mit Dachflächen Geld verdienen	 10a	 12
Ernte 2008	 10	 16

Umfrage	 	
Kaffee	 06	 14
Lieferfahrzeuge	 09	 14
Investitionen 2009	 11	 32
	 	
Unternehmensführung	 	
Krisenbewältigung	 01	 46
Entwicklung von Snackkonzepten	 03	 78


